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Document Unigque et élaboration du PAPRIPACT

A votre rythme en
14 heures de formations.

{ Dédiée aux professionnels de la restauration et métiers de bouche




' Formations Hygiéne et Sécurité y

Objectifs de
la g

ormation

Comprendre les exigences .
G réglementaires liées & I'évaluation FO r m G I O
des risques professionnels.

Maitriser les étapes de création, de D U E R P
(B mise a jour et d’exploitation du

DUERP. En intra (dans I'établissement)
ou infer {en salle)

Appliquer une methode structuree
(3 d’identification et d'analyse des
risques.

G Impliguer les acteurs internes dans
une démarche de prévention active.

Elaborer un programme annuel de
G prévention (PAPRIPACT) efficace et
adapté.

G S'Gpprpprle.r |es OU'I'IIIS de SUIVI e'l' https:/kademy.pro/formations/duerp/
d'amélioration continue.

JOUR 1 - Enjeux et réglementation

Enjeux du DUERP et obligations légales (loi 2021-1018, décret 2022),
|dentification des dangers et évaluation des risques : Recensement
des situations a risque, notion de criticité et hiérarchisation, réles
des acteurs de la prévention (employeur, CSSCT, salariés...),
infégration de la coactivité et des entreprises extérieures. Bases
réglementaires en santé / sécurité au travail

JOUR 2 - Méthodologie DUERP et plan d’action

Structure du DUERP, Analyse des risques, Mise a jour annuelle ou
contextuelle, définir un plan de prévention réaliste : Elaboration du
PAPRIPACT (Programme Annuel de Prévention), suivi et tfracabilite,

étude de cas, mise en situation, outils et modéles fournis (DUERP,
PAPRIPACT).

{ Demandez votre devis sur Kademy.pro ’




	Fiches de formations KademyRECTO DUERP
	Fiches de formations KademyVERSO DUERP

